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Studené predkrmy
Antipasti freddi — XonogHble 3aKycku

gkvarky se sadlem, cibulka, 2 ks chleba
Ciccioli con lardo, cipolla e 2x pane
IIkBapku ¢ casom, JIy4oK, 2x xaeba

Utopenci, ¢ili pikantni marinované Spekacky, 2 ks
“Gli annegati” — wiirstel marinati piccanti, 2x
CappienbKi B OCTPO-NIMKAHTHOM MapuHafe, 2X

Cabajka s hof¢ici a kfenem
Salamino piccante con senape e rafano
Benrepckas konbaca ,,Yabaiika* ¢ ropumieil 1 XpeHOM

Uzenafsky talif (Sunka, klobasa, anglicka slanina, cabajka)
Piatto del salumaio (prosciutto, salsiccia, pancetta, salamino piccante)
Konuénoctu Ha focTouke (BeTunHa, OeKOH, Kondacka, Benrepckast kosbaca ,,Yabarika“)

Tatarak z pravé svickové (pfipravime dle Vaseho pfani), 5x topinka, cesnek
Bistecca di manzo alla tartara (redatto secondo i vostri desideri),

5x crostino, Aglio

,,TaTapak® — CTporaHuHa U3 roBsiKell BbIpe3Ku (MpUroToBuM 1o Bainemy >kenanuio),
5X TPEHKH, YECHOK

Topinky navic 5 ks / fette di pane abbrustolito in pit 5x /
TIO/PKAPEHHBIN JIOMTHUK XJ1e6a BI06aBOK 5X

“Caprese” — Mozzarella s platky rajcat a bazalkovym prelivem
“Caprese “— Mozzarella e pomodoro con olio e basilico
“Caprese “— CpIp MoLIapesIIa ¢ KyCOYKaMu NOMUIOP ¥ 6a3UIMKOBO 3a/IMBKOM

Teplé predkrmy

Antipasti caldi — Ténnble 3aKkycku

Grilovany Hermelin s brusinkovou omackou na ledovém salatu
Formaggio "Hermelin" ai ferri con mirtilli rossi e insalata

Chbip «Kamambep» Ha rpuiie ¢ 6pyCHUUHBIM COYCOM U CallaToM «Aficoepr»

Smazené cibulové krouzky v pivnim tésticku s hoicici, listovy salat, 6 ks
Rondelle di cipolla in pastella fritte, senape, insalata verde, 6x
ZKapenble 1yKOBbIE KPYKKH B IMBHOM TECTE C FOPUMLIEN 1 JIUCTLAMM caata, 6x

Grilovana klobasa s hof¢ici a kfenem
Salsiccia ai ferri con senape e rafano
2Kapenas konbaca ¢ ropunneit, XpeHoM

Talidn podavany s hof¢ici a kfenem
Wiirstellone “Talidn” servito con senape e rafano
CappiemibKa, MOJAeTCsl C FOPYHIEH K XPEHOM

Vuity pecené na cerném pivé
Wiirstel arrostiti alla birra scura
CappenbKu neyéHble Ha YEPHOM MUBE

Pecena klobasa s cervenym zelim
Salsiccia al forno con cavolo rosso
[Teuénas konbaca ¢ KpacHOI KamycTon

Topinka ,Flamendr”

(pikantni smés z vepfového masa a cerstvych feferonek)

Crostino ,,Flamendr” (misto di carne di maiale con peperoncini)

I'penka ,,I'ynsika” (mMKaHTHAsi CMECh U3 CBUHMHbBI M CBEXKEr0 OCTPOro MepUnKa)

Smazené feferonky plnéné syrem na listu salatu, 2 ks
Peperoncini fritti farciti con formaggio, serviti su foglia di lattuga, 2x
ZKapeHble ocTpble epurKky (hapuIMpOBaHHbIE CHIPOM Ha JICTE calaTa, 2X

Tepla cabajka, hoicice, kfen
Salamino picante- caldo con senape e rafano
I'opstune Konbacku ¢ TOpUNALE U XPEHOM

Polévky

Zuppe — Cynibl

Hovézi vyvar s masem a nudlemi
Brodo di manzo con carne e fischietti
TOBSDKUI OYJILOH C MSICOM U JIAMIION

Ceské bramboracka
Zuppa di patate

Yemuickuil KapTOeIbHBINA CYIT

Gulasova polévka s bramborami
Zuppa di goulasch con patate
Cyn ryJsiueBblil ¢ KapTogenem

69 K¢

89 K¢

145 K¢

179 K&

248 K¢

30 K¢

169 K¢&

89 K¢

98 K¢

89 K¢

98 K¢

98 K¢

99 K¢

119 K¢

138 K¢

159 K¢

49 K¢

53 K¢

58 K¢
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Speciality z dribeze

Specialita di polo / pollame — ®upmeHHbIe 61t04a M3 NTULBI

Grilovana kufeci k¥idélka v sweet chilli oméacdce, 8 ks
Ali di pollo grigliate con salsa sweet chilli, 8x
KypuHble KpbUIbILIKK Ha TPUJIE C MMKAHTHOM mojuBKoi sweet chilli, 8x

Kureci prsicka balena v anglické slaniné s dusenou zeleninou na masle,
americké brambory

Petti di pollo avvolti in pancetta, verdura al burro, patate americane
Kyputble rpyaKi 3aBEpHyThIC B GEKOH C TYIIOHBIMI Ha Maclle OBOLIAMH,
aMepUKaHCKUI KapTodeb

Kufeci prsicka na bylinkach se zeleninou dusenou na masle, stouchané brambory
Petti di pollo con erbette, verdura al burro, patate schiacciate

Kypunasi rpyfika ¢ psHbIME TPABKaMH C OBOLIAMH TYLISHbIMU Ha Maclie,

kaprocensHoe mope ¢ NoaKapKoi

Smazené kureci fizecky, vafeny brambor
Petti di pollo fritte, patate bollite
2KapeHblil KypUHbIIl LIHULENb, BapeHblil KapTodelnb

Masa z panve a grilu

189 K¢

199 K¢

199 K¢é

189 K¢

Carni in padella e alla griglia — MsicHble 651104a CO CKOBOPOAKM U rpUs

Stavnata grilovand krkovicka, hoi¢ice, kfen, okurka, feferonka
Coppa di maiale grigliata e succosa, senape, rafano, cetriolo sottaceto, peperoncino
CouHasi WefKa-rpuiib, FOPYMLA, XPEH, MAPMHOBAHHBI OIYPUHK, IEPYMK YHIIN

Hovézi steak na grilu s bylinkovym maslem
Filetto di manzo alla griglia con burro alle erbe
IoBstxuit cTeiik-rpuib, Macio ¢ TpaBaMu

Grilovana vepiova panenka s houbovou omackou
Filetto di maiale alla griglia con salsa di funghi
CBuHoe (huse Ha rpusie C FPUOHBIM COyCOM

,Plzeniska veprova panenka” plnéna listovym Spenatem, slaninou,
cesnekem a vlasskymi orfechy

Filetto di Pilsen — carne di maiale farcita con spinaci, pancetta, aglio e noci
.IlIb3eHbCKas CBUHAs BBIPE3Ka™ (haplIMpOBaHHAs! IMCTOBBIM LINMHATOM, IITIUKOM,
YECHOKOM U IPEIKIM OPEXOM

Grilovana veprova panenka, Svestkova omacka
Filetto di maiale alla griglia, salsa alle prugne
CBuHOE huiie Ha rpuJie, CIIMBOBBIN COYC

220 K¢

269 K&

269 K¢

298 K¢

299 K¢

Burger z hovézi svickové v housce s tomaty, salatem, cibuli, 289 K¢
slaninou a barbecue omackou, hranolky

Hamburger di manzo, pomodori, insalata, cipolla, pancetta e salsa barbecue, patatine fritte

Byprep ¢ rosskbeit BBIPE3KO# B OyJIKe ¢ TOMAaTaMu, CallaTOM, TyKOM, 6EKOHOM

1 coycoM 6ap6eKto, KapTodens-hpu

Beef steak s houbovou omackou 399 K&
Bistecca di manzo con salsa di funghi
Budrrekc ¢ rpuGHBIM cOycom

Pfeffersteak s tradi¢ni pepfovou omackou 399 K¢
Bistecca di manzo al pepe con salsa tradizionale piccante
Budiirekc ¢ TpagMUMOHHBIM NEPLIOBBIM COYCOM

Speciality séfkuchare

Specialita del capo cuoco — ®upmeHHbie 6to[a LweghrnoBapa

Spiz - Vejvodova jehla 690 K¢
(kufeci prsa, vepfova panenka, svickova, klobasa, paprika, kukufice)

Spiedino di Vejvoda

(petto di pollo, filetto di maiale, filetto di manzo, salsiccia, peperone, mais)

Ilamnbik — BeiiBoioBa urmna

(KypuHast Ppy/IMHKa, CBUHAsI BBIPE3Ka, FOBSIKbsI BBIPE3Ka, KOJI0Aca, Mepely, KyKypys3a)

Staroceska paneyv, pro 2 osoby 890 K¢
(vepiova panenka, kufeci prsa, anglicka slanina — zapecené ve smetanovych

bramborech se syrem)

Padella dell’ antica ceca, per 2 persone

(filetto di maiale, petto di pollo, pancetta cotti al forno, con patate alla panna e formaggio)
Crapouenickasi CKOBOpOyia, /sl 2 4eJIOBeK

(cBUHAsI BbIpE3Ka, KypuHasi TPY/IMHKA, LLINKK — 3aneuéHble B KapTogesie CO CMETAHHBIM COYCOM U ChIPOM)

Svatovaclavska Savle, pro 2-3 osoby 1990 K¢
(kufeci prsa, veprova pecené, svickova, paprika, cibule, slanina)

Spada di San Venceslao, per 2-3 persone

(petto di pollo, filetto di maiale, filetto di manzo, peperone, cipola, pancetta)

CasToBaiiaBckasi cadusi, ais 2-3 yenoBek”

(rpy/Ka MHJEIKM, CBUHIHA, TOBSIKbS BBIPE3Ka, Mepell, JIyK, OEKOH)

Vejvoduv pekac, pro 4-6 osob 2850 K¢
(vepiové koleno pecené na pivé, 1/4 pecené kachny s jablky, uzena Zebirka,

grilovana klobasa, moravsky vrabec, houskovy, bramborovy knedlik, bilé a cervené zeli)

Tegame di Vejvoda, per 4-6 persone

(stinco di maiale alla birra, 1/4 anatra al forno con mele, costine affumicate, salsiccia

grigliata, bocconcini di maiale al forno, gnocchi di pane, di patate, cavolo rosso e bianco)
IIpotuBens BeitBoppl, st 4—6 nepcox

(CBUHOE KOIICHO, 3aNeYeHHOe Ha NuBe, /4 yTKY, 5KapeHHOM ¢ sI0JI0KaMy, KOITYeHbIe PeOpPBILIKH,

KoJjibaca Ha rpuie, 3are4eHHbIC JIOMTHUKN CBUHOI'O MsiCa, KHEIJINK U3 6yJIKI/I,

KapToebHbII KHEJIMK , 0eJIOKOYaHHAs! U KPACHOKOYAHHAsI KaryCcTa)

PLATTE UCTY TISTENE POKLADNOU!
PAGARE SOLO I CONTI STAMPATI DALLA CASSA!
OMJIAYUBAUTE TOJIbKO MNMEYATHBIE CYETA!

www.restauraceuvejvodu.cz

Tradi¢ni ¢eska kuchyné

Cucina ceca tradizionale — TpagnumoHHas YeLLucKas KyxHs

150 g Plzensky gulas sypany cibulkou, houskovy knedlik
Goulash di Pilsen, cosparso di cipolla, gnocchi di pane
[y i8Il 1I0-MIb3EHBCKH MTOCHITAHHbIIT JIyKOM, GYJI04HbI KHE/ITHK

150 g Hovézi pecené ,svickova” na smetané, houskovy knedlik,
brusinkovy terc¢
Filetto di manzo con salsa alla panna, gnocchi di pane, mirtilli rossi
[OBSIKBE JKapKoe B CMETaHe ¢ GPYCHUKOI 1 JIMMOHOM , KHEJUTHK 13 OYJIOUKH

150 g Spanélsky ptacek, ryze
Involtini di carne di manzo, riso
PyneTnk nmo-mncnancku (0T6MBHAS 3pa3a cO LIMHUKOM, SIHIIOM, OTYPLOM), PUC

150 g Moravsky vrabec s bilym zelim, bramborovy a houskovy knedlik
Tocchetti di carne di maiale al forno, gnocchi di patate e di pane,
cavolo bianco
ZKapkoe 3 CBUHMHBI TI0-MOPABCKH C KAIyCTOl, KapTO(eILHbI
11 GyJIOUHBIIT KHEJUTIK

2ks = Bramborové knedliky plnéné uzenym masem, cibulka, bilé zeli
Canederli di patate ripieni di carne affumicata, cipolla, cavolo bianco
KapTrodenbuble KHemmky, (hapiimpoBaHHble KOMTYEHbIM MSICOM, JIYK, KalycTa

1/4  Pecena mlada kachnicka ze Sumavského venkova s jablky, cervené zeli,
houskovy a bramborovy knedlik
Anatra al forno con mele, cavolo rosso, gnocchi di patate e di pane
IMeyéHast MOJIOAAst yTOYKA U3 IIyMABCKOI IGPEBHH C SI0JOKAMI, KPAaCHAsl KaIyCTa,
KapTo(eabHBIA U OYJIOUHBINA KHEITUK

Smazeny veprovy fizek, okurka, citrén, vafeny brambor
Cotoletta di maiale alla Milanem, cetriolo, limone, patate bollite
2KapeHblil CBUHOI1 IIHULEIT, OTYPEll, JIMMOH, BAPEHbII KapToeb

Veprové koleno pecené na pivé, hofcice,

kfen, barbecue omacka

Stinco di maiale al forno (cotto con la birra), senape, rafano, salsa barbecue
[Teu€Hoe cBMHOE KOJIEHO Ha MUBE, TOPUMLA, XPEH, COYC 6apOeKbIo

Uzena vepiova Zebirka pecena, omacka barbecue, cesnekova majonéza

Costine di maiale affumicate al forno, salsa barbecue, maionese all aglio
Ileuénple KomuéHble CBUHBIE PEOPBINIKA, COYC 6apOeKI0, YECHOYHBI MaiOHe3

1 s

149 Ké

159 K¢

169 K¢&

149 K¢

139 K¢

298 K¢

189 K¢

298 K¢é

279 K¢é

MANAGER RESTAURACE tel.: 4420 776 333 877
ol - B * - 5 -~y I .

Jehnéci kolénko pecené na cesneku a rozmarynu, 368 K¢
listovy Spenat, bramborovy knedlik

Stinco di Agnelo arrosto con aglio e rosmarino, spinaci e gnocchi di patate

KouneHo sirneHka, 3aneuyéHHOe ¢ YeCHOKOM, PO3MApHHOM, IIINEHATOM U KapTO(eTbHUM KHEITTMKOM

Plzenska basta 349 K¢
(1/4 kachny, moravsky vrabec, grilovana klobasa, cervené zeli,

bramborovy a houskovy knedlik)

Bonta’ di Pilsen

(1/4 di anatra, carne di maiale, salsiccia ai ferri, cavolo rosso,

gnocchi di patate e di pane)

,.JIIb3eHbCKOE JTAKOMCTBO™

(1/4 yTKku, cBUHMHA, XKapeHasi Kondaca, KpacHasl KarmycTa, KapTopesbHbII

1 OYJIOUHBII KHEJ|JIVK )

Kachna starého Vejvody, pro 2 osoby 990 K¢
(cela pecena kachna, houskovy, bramborovy knedlik, bilé a cervené zeli)

Anatra al forno alla Vejvoda, per 2 persone

(1 anatra al forno , gnocchi di pane e di patate, cavolo rosso e bianco)

Ytka “craporo BoeBopp!”, amst 2 nepcon

(1 IMeuénast yTka, KapTOeabHbIN U OYJIOUHBIN KHEIHK, KpacHasl 1 Oeliasi KamycTa)

Téstoviny a bezmasa jidla

Pasta e piatti vegetariani — MakapOHHbIe nsgenvsa v 6aroga 6e3 maca

Spagety ,Aglio olio peperoncino” 179 K¢
(olivovy olej, platky cesneku, feferonky)

Spaghetti ,, Aglio olio peperoncino”

Ocrpsle cnareTt! ,,Aglio olio peperoncino®

(0MBKOBOE MACJIO, KYCOUYKH YECHOKA, OCTPbIi NEPUMK)

Spagety Bolognese (ragout z hovéziho masa) 199 K¢
Spaghetti alla bolognese (ragt con carne di manzo)
Cnarertn «Bolognese» (pary u3 roBsijiHbI)

Gnocchi s kufecim masem, Spenat, smetana 199 K¢
Gnocchi alla carne di pollo, spinaci e panna
’HOYYM C KYPUHBIM MSICOM, LUNNHATOM U CIIMBKAMI

Tagliatelle s kufecim masem a houbami ve smetanové omacce 190 K¢
Tagliatelle con pollo e funghi, salsa alla panna
TasbsiTene ¢ KypHHBIM MSICOM H TPHOAMIL [IOF CMETaHHBIM COYCOM

Smazené TRIO syru s tatarskou omackou, hranolky 189 K¢
Tre tipi di formaggi fritti, salsa tartara, patate fritte
Tpu Bupia JKapeHbIX CHIPOB, TATAPCKUIA COyC, KapTodenb (ppu

Rybi speciality

Pesce — brniroga n3 pbib

Filet z lososa s bylinkovym maslem
Filleto di salmone al burro di erbe
drte U3 JTOCOCSI ¢ MACIIOM 13 NPSIHBIX TPAB

Filé z lososa s limetkovou omackou
Filetto di salmone con salsa di limone
duite ococst ¢ COYyCOM U3 JIMMETTbI

Pstruh pedeny na kminé podle vodnika Cesilka
Trota al cumino secondo la ricetta di Cesilko (spirito delle acque)
dopenb KapeHasi Ha TMUHE 110 pelienTy BojsiHoro Yecumka

Velké zeleninové salaty

Grande insalate di verdura — BonbLune 0BOLLHbIe canaTtbl

Rukolovy salat s cherry rajcaty a parmezanem
Insalata di rucola con pomodori ciliegia e parmigiano
Canar u3 pyKKOJIbI C IOMMIOPKAMHI YEPPU U MAPME3aHOM

Recky salét s olivami a balkdnskym syrem
Insalata Greca con olive e formaggio
I'peueckuii canaT ¢ OJIMBKAMK 1 GAJIKAHCKUM CHIPOM

Caesar salat, ledovy salat, kufeci prso na grilu, dresink z ancovicek,
krutony, parmezan

Insalata Caesar, insalata iceberg, petto di pollo alla griglia, dressing alle acciughe,

crostini, parmigiano

Canar «Lle3apb», canar «Aiic6epr», KypuHast Ipyjika Ha rpujie, ApeCCHHI U3 aHY0YCOB,

KPYTOHbI, NapMe3aH

Listovy salat s grilovanymi kousky lososa, koprovy dresink
Insalata verde con salmone alla griglia, dressing all’aneto
JIuCTOBBIN canat ¢ KycOUKamu JIOCOCSI U YKPOTHBII IPECCUHT

Syry

Formaggi — Cbipbi

Pivni syr s hoi¢ici a cibuli
Formaggio alla birra con cipolla e senape
[TuBHOI CBIp € TOPUMLEH U TYKOM

Nakladany hermelin v laku z pikantniho kofeni
Formaggio ,Hermelin” marinato in salsa piccante
Coip ,,I'epmeniu‘ B MapuHajie ¢ NMKAHTHBIMU CIIELUSIMI

Syrecky s hor¢ici a cibuli, 4 ks
Formaggio aromatico con senape e cipolla, 4x
ChIpKH ¢ rOpUnLeit u TyKoMm, 4X

Syrovy talif

(hermelin, eidam, syrecky, pivni syr)

Piatto di formaggi

(formaggio , Hermelin”, formaggio ,, Eidam”, formaggio aromatico,
formaggio alla birra)

CpblIpHas Tapenka

(Coip ,,I'epmenun’, Coip ,,Eidam™, Coipku, [TnBHOIT ChIp

Dezerty — Sladka jidla

Dolci - [ecepTt /Cnaakue 6nroaa

Bramborové Sisky s makem
Gnocchi di patate con papavero
[nmky 13 KapToeTBLHOro TeCTa ¢ MAKOM

Bozi kule s bortivkami, tvarohem a cukrem
,Palla divina” Gnocchi con mirtilli neri, ricotta e zucchero
BapeHuk ¢ uepHuKy «B0XbY HIAPUKI» , IOCHIIAHBIE TBOPOTOM U CAXAPOM

Svestkovy bramborovy knedlik s cukrem a makem, 3 ks
Gnocchi di patate con prugne, zucchero e papavero, 3x
KapTo(eIbHbI KHEJUIUK CO CIIMBAMH, CAXapOM U C MAaKOM, 3X

Staroceské polinko (palacinka s brusinkami)
Crépes con mirtilli rossi
[IpeBHeueickoe noseHue (OIMHYKMK ¢ OpyCHUKON)

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou
Gelato alla vaniglia con lamponi caldi
Topsiure MaiHbI C BAHUIBHBIM MOPOKEHBIM

Starocesky kolac
Crostata all’antica ceca
[Trpor npuroToBIEHHBII MO JPEBHEUEIICKOMY PELENTyY

Jablkovy zavin s vanilkovym krémem
Strudel di mele con crema alla vaniglia
S167104HBII PyJIET C BAaHUILHBIM KPEMOM

Domaci pala¢inka s marmeladou
Crépe della casa con marmellata
JloMalHui GIMHYKK C PKEMOM

Dort dle denni nabidky (Tiramisu, Cheese cake, Sacher)
Torta del giorno (Tiramisu, Cheese cake, Sacher)

TopTe! 1 nupoXKHbBIE (B COOTBETCTBUM ¢ npefioxkennem), (Tiramisu, Cheese cake, Sacher)

www.restauraceuvejvodu.cz

269 K&

269 K¢é

269 K¢

129 K¢

169 K¢é

185 K¢

198 K¢

79 K¢

99 K¢

98 K¢é

179 K¢

108 K¢

98 K¢é

98 K¢

159 K¢é

189 K¢

69 K¢é

79 K¢é

99 K¢

79 Ké
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Prilohy / Omacky
Contorni / apHup k 6rogam — Salse / Coycbl

| VINNY LISTEK / LISTINO VINI / BUHHAS KAPTA |

Hranolky, krokety, americké brambory 38 K¢& Bramboracky 3 ks / Frittelle di patate 3x / dpanuku 3x 45 K¢
Patate fritte, crocchette di patate, patate americane Kukufiény klas 1 ks / Pannocchia di mais 1x / Kykypysubii kosoc 1x 68 K¢
Kaproders dpu, KpokeTst, aMepuKaHCKuii Kaprode:ts Majonéza/Tatarka / Maionese/Salsa tartara / Maitones/Tarapckuii coyc 28 K¢
Varené brambory / patate bollite / Bapenblii kaprocens 38 K& Kfen, brusinky / Rafano, mirtilli rossi / XpeH, knroksa 38 K¢
Houskovy knedlik, bramborovy knedlik 38 K¢ Hoiice / Senape / Topunnbiit 25Ke
Gnocchi di pane, Gnocchi di patate Maslo / Burro / Macino 20 K¢
ByJI0uHbIi KHEHK , KAPTO(ENBHBIA KHETIK Syr / Formaggio / Ceip 38 K¢
Stouchané brambory / Patate schiacciate / Kaprocensroe mope ¢ nofkapkoit 45 K¢ Barbecue; / B;?rbecue‘/ BapGexs1o 38 K(E

L . . ) Houbova / Ai funghi / I'pu6Hoii coyc 38 K¢
Dusena zelenina na masle / Verdura al burro / Tyménble oBoly Ha Mace 58 K¢ Pepiova / Al pepe / Tepeuiii coyc 38 K&
Tepla brokolice / Broccoli calda / Témnast 6pokkonu 53 K& Zelené olivy / Olive verdi / 3eneHbie onuBkn 38 K¢
Ryze / Riso / Puc 38 K¢ Okurky / Cetrioli / Oryper 38 K¢
Listovy Spenat s cesnekem / Spinaci all’aglio / JIucToBoit nuHaT ¢ 4eCHOKOM 58 K¢ Feferonky / Peperoncini / Ilenepoxn 38 K¢
Bilé zeli / éervené zeli / Cavolo rosso, bianco / Benas kanycta/ KpacHasi KanycTa 38 K¢ Kosik chleba / Cestino con pane / Kopsuuka ¢ xme6om 15 K¢

Ceska vina / Vini cechi / Yeuickue Buna

Zahranicni vina / Vini esteri / VIHOocTpaHHbIe BUHA

Bila / bianco / 6enoe Freschello bianco - garganega / trebbiano 0,75 390 K¢
T.A. Trebbiano bianco 0,75 480 K¢
Neuburské - jakostni odrtidové 0,75 270 K¢ Freschello rosato - merlot / raboso 0,75 390 K¢
Ryzlink rynsky - jakostni odrtidové 0,75 270 K¢ Freschello rosso - merlot / raboso 0,75 450 K¢
Tramin cerveny - jakostni odrtidové 0,75 290 K¢ T.A. Sangiovese Puglia rosso 0,75 490 K¢
Miiller Thurgau - pozdni sbér 0,75 390 K¢
Sparkling wines
Cervena / rosso/ KpacHoe Lambrusco rosso 0,2 119 K¢
Prosecco brut 0,2 129 K¢
Cabernet Sauvignon - jakostni odriidové 0,75 290 K¢
Modry portugal - jakostni odrtidové 0,75 290 K¢ Champagne wines
Frankovka - pozdni sbér 0,75 390 K¢ Champagne Moét & Chandon Brut Imperial 0,375 890 K¢
Zweigeltrebe - pozdni sbér 0,75 390 K¢ Champagne Mumm Brut Cordon Rouge 0,75 1890 K¢
Champagne Moét & Chandon Brut Imperial 0,75 1890 K¢

Jidla, ktera si odnasite s sebou z restaurace, jsou urcena k okamzité konzumaci.
I piatti che portate via con voi dal ristorante sono indicati per una consumazione immediata.
burona, kotopeie Bei 6epete ¢ co00it 13 pecTopaHa, peKOMEHJIyeTCsl yTOTPeOUTb HEMEJIIEHHO.

Hmotnost mas je uvedena v syrovém stavu.
11 peso della carne ¢ indicato allo stato crudo.

PREJEME VAM DOBROU CHUT — AUGURIAMO BUON APPETITO - MPATHOIO AIMETUTA

COUVERT (pecivo a dochucovaci prostfedky) je dctovan k hlavnimu jidlu a saldtu 15 K¢ Jidlo Vam pfipravime rovnéZ s sebou do potravinafského boxu 20 K¢
11 COPERTO (pane e condimenti) viene messo in conto assieme al piatto principale e all'insalata 15 K¢ E’ possibile ordinare un pasto da asportare in un contenitore 20 K¢
COUVERT (x11€6, Bbineuka ¥ IMpUnpasbl) BKIIOYAIOTCS B LIEHY OCHOBHOTO OJIO/Ia U cajiata 15 K¢ Barofa MOXKHO MPUTrOTOBUTH € OO0 B TIMIIEBOI OOKC 20 K¢

Hmotnost béZné porce pokrmu a pfiloh je uvedena v seznamu receptur,
ktery je na pozadani k nahlédnuti.

II peso di una porzione normale dei cibi e dei contorni e indicato nell’elenco
delle ricette che si possono consultare su richiesta.

Bec 00bI4HOI MOPIMM OCHOBHBIX OJTHO/] M FTAPHUPOB yKa3aH B CMUCKE pelentyp,

C KOTOPBIM MO >KeJTaHNI0 Bbl MOKeTe 03HAaKOMUTHCS.
‘Yka3aH Bec ChIpPbIX IPOAYKTOB 10 MPUIOTOBJIEHNUS OIIOfA. P

Vsechny ceny jsou vcetné DPH. — Prezzi inclusivo dell IVA. — LleHbl y>xe 3acyntaHbl BCe rocyAapCcTBeHHbIe Hanoru

Pilsner Urquell original restaurant ”U UEJUODU” Jilska 4, Praha 1, www.restauraceuvejvodu.cz, +420 776 333 877

Diim “U VEJVODU” stoji na misté tii prazskyjch domil, které roku 1403 ndlezely panu Matéji Pazderovi, slddku Maresi Sobkovi a panu Petrovi z Plzné. Pozdji ziskal tyto domy a vsechny je spojil v letech 17171757 pan Jan Viiclav Vejooda ze Strombercku,
primas Starého Mésta a obhdjce Prahy za vdlky sedmileté. Zndmyj hostinec "U VEJVODU" byval sttediskem lidi, ktefi tvofili viechno to, ¢im jesté dnes Zijeme. Prazskd bohéma byla srdcem ndrodni kultury a citéni. Malokterd soucasnd gastronomickd provozovna
se miiZe pochlubit tak dlouholetou tradicf jako tato pivnice "U VEJVODU".

La casa "U VEJVODU” sorge sul luogo ove in precedenza si trovavano tre edifici appartenuti al signor Matéj Pazdera, al birrario Mares Sobko e al signor Pietro di Pilsen. Piil tardi, questi palazzi furono acquistati e riuniti, tra il 1717 e il 1757, dal signor Viclav
Vejvoda di Stramberck, sindaco della Citta Vecchia e difensore di Praga durante la guerra di sette anni. La nota osteria "U VEJVODU" fu luogo di ritrovo di tutta una serie di personaggi che tutt’ora ricordiamo per quanto hanno fatto. La ,bohéme” praghese
rappresento anche il cuore della cultura e del comune sentire nazionale. Pochi sono i locali che possono vantare una tradizione cosi lunga e illustre come il ristorante U VE[VODU".

Hon Y BEUBOIY” cmoum Ha mecme mpéx npaxcckux 0omos, komopute 6 1403 200y npunadaexcaau 20cnoouny Mameio Iasoeposy, nusosapy Mapeuty Cobkosy u z0cnoouny Iempy u3 ITavanu. [Todonee npuo6péa amu 0oma u éce coedenun 6 1717—1757 200bt
20cnooun ST Bayaas Beiisooa uz Cmpombepuyra, npumac opesrez0 20po0a u sawumuuk IIpazu 60 epems cemuaemueii sotinvt. Mzeecmuoii mpaxmup Y BEUBO/AY " 6vla yeHmpom Hapood, Komopblii c030a.a 6ce 3mo, uem eué ce200us scusém. Ipaxcckasn 6ozema
6bLaa cepoyem HapoOHblIL Kyabmypol. HemHozue U3 co8pemenHbix 2acmpOHOMULECKUX 00BEK08 MOZYM NOXBAAUMCA 001200emHell mpaouyueli kak sma nuehas Y BEUBOAY ”.

DOPORUCUJEME VAM — CONSIGLIAMO - PEKOMEHQYEM BAM

Svejk restaurant ”U Zeleného stromu” Betlémské namésti 6, Praha 1, www.uzelenehostromu.eu, +420 776 333 328

Dnesni objekt Plzeriského restaurantu ,U zeleného stromu” se nachdzi v tésné blizkosti jedné z nejzndméjsich historickijch pamdtek Prahy a to Betlémské kaple. Dne 1. bfezna roku 2010 byl po celkové rekonstrukci otevien novy znackovy Svejk restaurant
U zeleného stromu”, ktery se kapacitou 500 mist vcetné letni vytdapéné zahrddky zaradil do rodiny nejoétsich origindlnich restaurantii s vyjbornym tankovym Plzeriskym pivem.

L’attuale edificio del ristorante Pilsner ,,U zeleného stromu” (All’albero verde) si trova nelle immediate vicinanze di uno dei monumenti storici piit noti di Praga, la Cappella di Betlemme. Il 1° marzo 2010, dopo una totale ristrutturazione, & stato aperto il nuovo
ristorante Svejk , U zeleného stromu”, che con i suoi 500 posti — compresi quelli all’aperto, riscaldati — si ¢ classificato nella famiglia dei maggiori ristoranti originali della Repubblica Ceca, con un’eccellente birra Pilsner alla spina stoccata in cisterne.

Ceeoonawnuii oowvekm I[lab3eHbcko20 pecmopana «Y 3eaern020 0epesa» HAX0OUMCA HeB0dAeKe 0N OOHOI U3 CAMBIX U3BECTHBIX UCMOPUYecKUx docmonpumedameavrocmell [pazu — Bugpaeemckoii wacosnu. I[locae 3asepuenus obweti nepecmpoiiku o6vekma
30ecw Obia 1 mapma 2010 200a omkpuim Hoebiil mapounbiil pecmopar Ulseiik «Y 3eaenozo depesa», Komopulii — 6aazo0aps ceoeli emecmumeavHocmu 500 mecm, 4acmp U3 KOMOPHIX HAXOOUMCHL 8 AEMHEM CAJY ¢ OMONACHUEM — OUEN 8 COCMAE CAMbIX KDYNHbIX
opuUHAAbHBIX pecmopanoé 6 Yewckoii Pecnybauke, 20e cepeupyemcs 6bicOKOKAUeCMEeHHOEe PASAUBHOE NAbICHLCKOE NUBO.

DOPORUCUJEME VAM — CONSIGLIAMO - PEKOMEHAQYEM BAM

Svejk restaurant ” Malostranska inﬂiCE” Cihelnd 3/103, Praha 1, www.malostranskapivnice.cz, +420 776 330 853

Dnesni objekt Malostranské plzeiiské pivnice je postaven na misté bijoalé katoony z roku 1664. Tato cinnost hrdelniho prdva vznikla v dobé stiedovéku. Po celé toto obdobi byli kati oznacouvdni jako necisti a nepoZivali veskerd obcanskd prdva. Nesmeéli napriklad
slouZit v armddé, nebo vykondvat verejné iifady. Dne 2. prosince roku 2008 byl po kompletni rekonstrukci otevien znackovy Svejk restaurant ,Malostranska pivnice”, cimz se zacala psdt novd historie tohoto domu proslulého vijbornym tankovyjm Plzeiiskyjm pivem.

L'attuale edificio della birreria pilsner Malostranskd si erge sulla ex casa del boia del 1664. Questa attivitq del diritto penale sorse nel medioevo. Per tutto questo periodo i boia furono definiti come impuri e non godevano quindi di tutti i diritti civili. Per esempio
non potevano prestare servizio nell'esercito oppure esercitare uffici pubblici. Il giorno 2 dicembre 2008, dopo un restauro completo ¢ stato aperto il ristorante del marchio Svejk ,Birreria di Mala Strana” il quale ha iniziato a scrivere la nuoova storia della casa famosa
per l'ottima birra pils preparata in tanks.

Ce200Hawnull 06vekm Marocmpanckoii nab3eHbCKOoU NUBHOI Obla NOCMPOeH Ha mecme, 20e npedxcoe ¢ 1664 2. cmosan 00m nasaua. Mo pemecao 603HUKAO 6 C6:3U C Y20N06HbIM NPABOM 6 CPeOHUe 8eKd. B meuenue ece2o cpeonesek06ba nasaiu CHUMAAUCH AOObMU
HEUUCbIMU U, CACO0BAMENBHO, HE UMENU BCEX 2PANCOAHCKUX npaes. Hanpumep, onu He cMeau CAYHCUMb 8 APMULL UAU 3AHUMAMb 06uecmeeHHble 0oaxcHocmu. 2 0ekabpsa 2008 200a nocae nposedenus KOMNAEKCHOU PEKOHCMPYKYUU OMKPBIACA (UPMEHHbLI
Ulseiix- pecmopan ,, Masocmpanckasn nuenas*, ¢ 3mozo OHi HA4AAAd NUCAMBCA HOBASL UCMOPUS IMO20 3A6COCHUL, UIBECTNHO20 CBOUM OMAUUHBIM PASAUSHBIM TTA3eHbCKUM NUBOM.

DOPORUCUJEME VAM — CONSIGLIAMO - PEKOMEHAYEM BAM
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